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Vidéki stilusu bagett
25x280 g

Bridor 34792 54 cm

(%) 0-10 perc 190-200°C
12-14 perc @ v

‘o Vandemoortele

shaping a tasty future

Mini bagett
116X55 &

Vandemoortele B20 14 cm

(%) 10-15 perc 190C
10-15 perc
©

‘;" Vandemoortele

shaping o tasty future

Sokmagvas barna félbagett
60X130 &

Vandemoortele B213 275cm

Kovaszos bagett
‘CARACTERE’
22x280 &

Bridor 36831 40cm

@ 0-10 perc
&) v

[)
3 Vandemoortele

shaping a tasty future

(1) 210°C

Sokmagvas negyedbagett
84x85 ¢

Vandemoortele

N724 17 cm

()
b
“

@ 10-15 perc
12-15 perc
©

Vandemoortele

shaping o tasty future

190C
@ NV

Fehér bagett
28X255

(%) 0-15perc (&) 100°C
12-15 perc
©

Vandemoortele

54257 58 cm

@ 15 perc
15 perc
@

(1) 190-210°C
&) v



u’ ot
°’/ !ﬂﬂ?ﬂﬂﬂnm </ Vandemoortele

shoping o tasty future

Rusztikus kovaszolt bagett

Sokmagvas barna bagett
16X430 &

30X245 &

Vandemoortele B273 56,5cm
(%) 60 perc 190°C (%) 10-16 perc 190°C
10-17 perc @ v 12-15 perc

® ®

3 Bers
R Yndemoortte

Vandemoortele X338 58939 50cm

Fehér félbagett

Barra Gallega
52X130 g

22X260 &

Vandemoortele B19 275cm Berlys 210655 44,5cm

(%) 10-16 pero 200°C (%) 30 perc 180°C
10-15 perc @ v 18-20 perc
® @

Lantminnen
Unibake

Kézmiives jellegli Natur’A Rusztikus
Iyukacsos kovaszolt kenyér kovaszos burgonyas bagett
23x280 & 45X144 &

Berlys 209138 43,5cm Lantmannen 227376 235cm

(%) 60 perc 180°C 210°C 10-12 perc
17-19 perc v
®

‘l
La Lorraine
B’l‘ﬁ-’ ez

Francia félbagett
50X125 &

La Lorraine 4040006 27 cm

(%) 30 pero 210°C
9 perc
@

‘l
La Lorraine
B’l‘ﬁ-’ passi

Rusztikus félbagett kovaszos
40X130 &

LalLorraine 4295514 25cm

@ 20 perc 210°C
6-9 perc @ v

Wy
La Lorraine

Buaking passio

Natur rombusz bagett
70x80 &

La Lorraine 297757 15-18,5cm

(%) 20 perc 200°C
9-8 perc @ v
®

‘l
Lalorraine
ﬁi‘ﬁ-’ ez

Maxi rusztikus bagett
24X220 g

LalLorraine 4297667 29-30cm

@ 20 perc 200°C
7-10 perc @ v
©

Wy
La Lorraine

Sokmagvas korpas félbagett
55X125 &

La Lorraine 4229820 27 cm

(%) 20perc 210°C

7-10 perc

‘l
Lalorraine
ﬁi‘ﬁ-’ ez

Rusztikus hajdinas félbagett
40X130 &

La Lorraine 4295400 25cm

(%) 20 perc 200°C
6-8 perc

@®®



S
Lalorraine

Bakeing passire

La Lorraine
Buaking passio.

Grillesikos panini
60X110 g

La Lorraine 4070093

(%) s0-40perc (&) 200°C
4-6 perc e ?3250 ;C(:erc

LaLorraine
Baking passiov

Grillesikos Panini
teljes kiorlesu, elore szeletelt
55X110 &

LaLorraine 2104218

(%) 20 perc () 220°c
3-5 perc @ Vv

La Lorraine
Buaking passio.

i

T

T
i

Piccolo bagett
80x80 g

LaLorraine 4229742 20cm

(%) 20 perc (3) 210C
6-9 perc @ v

Lalorraine
Buaking passio.

»

/

Mini bagett, készre siitott
110X55 &

La Lorraine 4296358 13 cm

@ 20 perc

Lalorraine
Buaking passio.

Piccolo bagett, készre siitott
80x80 g

LalLorraine 4229768 20cm

@ 20 perc

LaLorraine
Baking passiov

Falusi kovaszos bagett
44X125 &

La Lorraine 4040168 27 cm

@ 30 perc @ 210°C
8-10 perc

La Lorraine
Buaking passio.

Natur/Magvakkal szort
rombusz bagett
70X80 g

Lalorraine 4296352 /4296354 15-185cm

@ 20 perc

La Lorraine
Buaking passio.

Wellness bagett
55X120 &

La Lorraine 4229810

LaLorraine
Baking passiov

Kovaszos spanyol félbagett
30X155 &

La Lorraine 4040171 27 cm

(%) soperc (&) 210°C
8-10 perc




LaLorraine
Baking passioa.

Sokmagvas kovaszos félbagett
00X125 &

LaLorraine 4293324 27cm

@ 30 perc @ 210°C
8-10 perc

LaLorraine
Baking passioa.

PP

Burgonyas stangli
70X89 g

LaLorraine 4870001 19cm

(%) 30-45perc  (w)

Lalorraine
Buaking passioa

Fokhagymas mini bagett
96x80 g

LalLorraine 4040287 15cm

@ 30 perc @ 190°C
12-15 perc

10
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~ 7semlék

A friss zsemle kivul aranybarnara sult és ropogos,
belll pedig puha, foszlds és levegds péksutemeény,
amelyet kellemes illata és ize tesz igazan kedveltté.
Finom valasztas minden napszakban.

‘l
LaLorraine
E-'J&, ez

Rozsazsemle barna
120X55 €

LalLorraine 4800310 @ 7cm (+-21cm)

v
La Lorraine
B’J&, sz

Rozsazsemle tonkolyos
sokmagvas
120X55 £

(%) 16 perc 180°C
8-11 perc

‘l
LaLorraine
E-'J&, passi

Lalorraine 4800311 @7cm (+-21cm)

@ 15 perc 180°C
8-11 perc

v
La Lorraine
B’J&, sz

Fehér rozsazsemle
burgonyapehellyel
60Xx110 g

La Lorraine 4800304 @10 cm (+-15cm)

Tokmagos rozsazsemle
60X110 g

(%) 16 perc 180°C
8-11perc

‘l
LaLorraine
E-'J&, passi

%
"" :

-

]

S

+ P

Sos-borsos rozsazsemle
60X110 &

La Lorraine 4800284 @10 cm (+-15cm)

(%) 16 perc 180°C
8-11perc

LaLorraine 4800308 @ 10 cm (+-15cm)

(%) 16 perc 180°C
8-11 perc

v
La Lorraine
B’J&, sz

BBQ rozsazsemle
60X110 &

Lalorraine 4800299 @10 cm (+-15cm)

(%) 16 perc 180°C
8-11 perc



A csaszarzsemle egyszerid, mégis idotallo
terméke a magyar konyhanak.
115X70 &

Kukta @ 1lcm

(%) 30-40 perc 190°C

7-9 perc

Jajas ,@m and %o//

Avajas Bun'm’Roll puha, konnyti szerkezeti, gazdag vajas
izl pékaru, amely reggelikhez, szendvicsekhez
és biifékinalatba egyarant idealis.
50X58 &

Bridor 36967 @10cm

(%) 3-45perc (&) t65-170°C
16-18 perc 190°C
() 20%

14

[}
LaLorraine
Buaking passiews

Sokmagvas csaszarzsemle
100X60 g

Lalorraine 4320033 ©@10cm

(%) 20 perc 200°C
6-8 perc @ v
®

[}
LaLorraine
Buaking passiews

Bajor zsemle eldre szeletelt,
készre siitott
42x80 g

LaLorraine 5001675 @ 10,56 cm

@ 30 perc

[}
LaLorraine
Buaking passiews

Bagel, készre siitott
50X85 &

La Lorraine 5000563 @ 11,5cm

200°C 0-3 perc

[}
Lalorraine
Buaking passiews

Szezammagos bagel,
készre siitott

50x85 g

La Lorraine 5000782 @ 115cm

200°C 0-3 perc

[}
Lalorraine
Buaking passiews

Bajor kifli elore szeletelt,
készre siitott
60x80 g

La Lorraine 5001725 @19 cm

@ 30 perc

[}
Lalorraine
Buaking passiews

Rozsazsemle fehér
120X55 €

LalLorraine 4800309 @ 7cm (+-21cm)

@ 15 perc 180°C
8-11 perc

15



Baszk cipo
30X115 €

Berlys 201420

(%) 20 perc () 180°C

14-16 perc
®

Lantméinnen
Unibake

_Natur’A Rusztikus
kovaszos burgonyas zsemle
85x85 ¢

Lantmannen 227393 @ 9cm

@ 210°C 7-10 perc

Lantminnen
Unibake

_Natur’A Rusztikus
kovaszos burgonyas zsemle
85x85 ¢

#
¢ Vandemoortele
‘ shaging a tasty future

Sokmagvas barna
rombusz zsemle
40X80 g

Lantmannen 227393 @ 55cm

(1) 2100c 10-12 perc
v
DW®

16

Vandemoortele B407

(%) 015perc (&) 200°C
8-10 perc
®

{2,

1 )élt’fra;lce

Szezammagos bagel
50X85 &

Delifrance  S7288

@ Szh,, 40 perc

Lantménnen
Unibake

Natur’A Rusztikus kovaszos
barna burgonyas zsemle
85x85 ¢

Lantmannen 228840 @ 55cm

(3) 210°c 10-12 perc
v
W
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03
Mini

%

cekaruk

A mini pékaruk a zsemle, bagel
és hamburgerzsemle kis valtozatai,
amelyek falatnyi meéretlek, igy praktikusak.

Mini zsemle 5 fajta
130X30 &

Kukta MB2 95cm

(%) 1015 perc 200°C
5-6 perc @ v

)
La Lorrdi'he

Mini csaszarzsemle mix
150X35 &

LaLorraine 4294345 8cm

(%) 16 perc 190°C
8-10 perc
®

)
La Lorrdi'he

. Rusztikus
gyémantzsemle mix

135X30 &

LalLorraine 2104237 1lcm

@ 15 perc 180°C
4-6 perc

)
La Lorrdi'he

Mini csaszarzsemle, elosiitott
150X35 &

LaLorraine 4300148 85 cm

(%) 20 perc 210°C
b-7 perc
@

)
La Lorrdi'he

Klasszikus mini zsemle valogatas
100X35 €

LaLorraine 4043531 8cm

(%) 20 perc 200°C

4-6 perc 230°C

®®

;" Vandemoortele

shaping o tasty future

Mini reggelizo
termékek 3 fajta
60X40 g

Vandemoortele MB19

(%) 10-16 pero 190-210°C
8-11 perc
®

19



Mini hamburger
puffancs, szezammagos
70X15 &

Mix Buffet 8077514

30 perc

Mini c¢klias hamburger
puffancs, szeziammagos

70X15 &

Mix Buffet 8077032

30 perc

Lantminnen
Unibake

Natur’A Kovaszos
mini reggelizo zsemle

165X35 &

Lantmannen 228348 6,8x45cm

(@)

Mini hajdinalisztes
hamburger puffancs
70X15 &

Mix Buffet 8077040

30 perc

Mini bagel
50X40 &

Delifrance 78509

30 perc

Lantménnen
Unibake

Natur’A Kovaszos mini
barna reggelizo zsemle

165X35 &
Lantmannen 228781 6,8x4,5cm

(@)
@D ®

21



" Ciabattak

A ciabatta egy népszerd olasz kenyerféle, amelyet
ropogos héja és konnyd, levegds belseje tesz
kUlonlegessé. A neve olaszul ,papucsot” jelent,

22

utalva a jellegzetes formajara.

#
w
" Vandemoortele

shaping o tasty future

Ciabatta
30X250 &

Vandemoortele B50 11x37 cm

(%) 30 perc 180-190°C
10 perc @ v
®

’
w
" Vandemoortele

shaping o tasty future

Mini ciabatta
80x80 g

Vandemoortele B143-20221 11x10 cm

#
w
" Vandemoortele

shaping o tasty future

Focaccia Toast Classic
16X140 &

Vandemoortele 50743 15x15 cm

@ 2-3 perc

[}
Lalorraine
.B'uhi-’ ez

Ciabatta Junior
60X90 &

(%) 30 perc 190°C

8 (+/-2) perc 210°C

LaLorraine 4295370 12cm

(%) 20 perc 210°C
6-9 perc @ v
®

23
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\l
LaLorraine
B‘Jﬁ-, ez

Ciabatta olivas
70X00 &

LaLorraine 4295374 1lcm

(%) 20 perc 210°C
6-9 perc @ v
®

\l
LaLorraine
B‘Jﬁ-, ez

Ciabatta, készre siitott
50X120 &

La Lorraine 4300354 20cm

@ 20 perc

\l
LaLorraine
B‘Jﬁ-, ez

Szaritott paradicsomos ciabatta
50X130 &

La Lorraine 4295359 155 cm

@ 20 perc 210°C
6-9 perc @ v/
©

\l
Lalorraine
B’!‘ﬁn’ ez

Provanszi {liszeres ciabatta
50X130 &

La Lorraine 4295367 155 cm

(%) 20 perc 210°C
6-9 perc @ v
®

\l
Lalorraine
B’!‘ﬁn’ passiE

Ciabatta tokmagos
90X70 &

La Lorraine 4294259 95cm

@ 20 perc 210°C
6-9 perc @ v
)

\l
Lalorraine
B’!‘ﬁn’ ez

Maxi rusztikus ciabatta
20X335 &

LaLorraine 4300243 33,5cm

@ 20 perc 200°C
8-10 perc @ v

- - '
‘Q
L) 3 - N
o & A s
te 3 = ,
s '\“.“."z
):g‘c‘ ‘*;
g T ’O"‘
LY
- L]

Lantminnen
Unibake

Natur’A Rusztikus
kovaszos ciabatta
20X320 &

Lantmannen 227204 25,0x11,6x6,2 cm

210°C 10-12 perc
v

Lantminnen
Unibake

Natur’A Rusztikus kovaszos
mini szendvics ciabatta
110X60 g

Lantmannen 227400 10,0x7,0x4,7 cm

Lantminnen
Unibake

, Focaccina olivas-
olivabogyos, készresiitott

45X120 g
Lantmannen 229415 11,0x4,5x135 cm

(@) v

Lantménnen
Unibake

Natur’A Rusztikus
kovaszos olivas ciabatta
20X320 g

Lantmannen 226638 25,5x6,0x12,0 cm

210°C 10-12 perc
v

Lantménnen
Unibake

_Natur’A Rusztikus
kovaszos szendvics ciabatta

40X120 &
Lantmannen 225448 17,8x5,0x9,3 cm

210°C 7-10 perc
v

Lantméinnen
Unibake

Focaccina
45X120 &

Lantmannen 229417 11,0x4,5x13,5 cm

210°C 710 perc
v

25



. Kenyerek

A kenyeér alapvetd étel, lisztbdl, vizbdl,
SObol és éleszt6bdl vagy kovaszbol
készul. Sokféle valtozata létezik,

és sok helyen mindennapi étel.

[}
LaLorraine
B'd\i-’ passi

[}
Lalorraine
B'I‘\i-’ passi

Fehér Paillasse
15X300 &

LaLorraine 4800266

Rusztikus Paillasse
15X300 &

(%) 40-60 perc 200°C
7 perc @ v
®

[}
LaLorraine
B'd\i-’ ez

Hagymas Paillasse
15X300 &

LaLorraine 4800086

La Lorraine 4800268

(%) 40-50 perc 220°C
7 perc @ v
®

[}
LaLorraine
B'd\i-’ ez

Burgonyas Paillase
15X300 &

La Lorraine 4800270

(%) 50 perc 220°C
5-7 perc @ v

(%) 40-50 perc 220°C
7 perc @ v
@

[}
Lalorraine
B'I‘\i-’ ez

Olivas Paillase
15X300 &

La Lorraine 4043531

(%) 40-50 perc 220°C
7 perc @ v
®

[}
Lalorraine
B'I‘\i-’ ez

Teljes kiorlésii Paillasse
15X300 g

La Lorraine 4800089

(%) 40-50 perc 220°C
7 perc @ v

27
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‘l
Lalorraine
B’J&, pEssEn

Kovaszos vekni
14X450 &

‘l
Lalorraine
B’J&, sz

Csupamagvas vekni
18X420 g

LalLorraine 4300419 27cm

LaLorraine 4300405 25cm

(%) 16 perc 200°C
12-14 perc
®

‘l
Lalorraine
B’J&, pEssEn

Kézmiives kovaszos cipo
14X450 &

La Lorraine 4300408 175 cm

210°C 14-16 perc
240°C
®@

Wy
Lalorraine

Rozsos kovaszos vekni
14X450 &

La Lorraine 4030100 24 cm

@ 60 perc 210°C

14-16 perc

(%) 20-30 perc 200°C
9-11 perc
®@

‘l
Lalorraine
B’J&, sz

Sokmagvas rozsos
kovaszos kenyér
16X420 g

La Lorraine 4294413 18 cm

@ 60 perc 210°C
8-10 perc @ v/
)

Wy
LaLorraine

Burgonyapelyhes kenyér
18X420 g

La Lorraine 4300362 25cm

@ 60 perc 190°C
10-12 perc

‘l
LaLorraine
B’J&, ez

Durum kenyér
15X420 &

LalLorraine 4300390 27cm

@ 60 perc 210°C
14-16 perc

Pochon Loaf (kovaszos vekni)
16X450 &

Bridor 32993/41572 175 cm

(%) 0-10 perc 190-200°C
16-18 perc 230°C

Lantméinnen
Unibake

., Natur’A Rusztikus |
kovaszos sokmagvas kenyérke
20X320 &

Lantmannen 227205 273x115x52 cm

210°C 10-12 perc
v

Kézmiives jellegii
Iyukacsos kenyer kovaszolt
23x280 g

Berlys

(%) 60 perc 180°C
17-19 perc

 dn
Délifrahce

7

Grillezett focaccia
eloszelt, készresiilt

8x90 g

Delifrance 28014 14 cm

@ Szobahén, 30 perc

Lantménnen
Unibake

Schulstad Naanta szendvicsalap
2X15*2X80 &

Lantmannen 221748 14,2x15x14,2 cm

@ Szh., 15 perc 200°C
3-5 perc v
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Hamburgerzsemle
szezammal szort

48X55 2 / 24X82 & / 24X120 &

Kukta 10cm/126cm /155 cm

Retro puffancs
hamburgerzsemle
12X120 & / 8X200 &

@ 60 perc

b,‘
Lalorraine
Buaking passioa

Schiacciata lapos
kenyér, készre siitott
32X100 g

Annamajori @ 110-120 mm / @ 140-150 mm

LaLorraine 5001921 16 cm

@ 60 perc

Lantméinnen
Unibake

Brioche hot-dog Kifli
48x80 g

@ 20 perc

Black Burger fekete
hamburger zsemle
24X100 &

Lantmannen 26490001 20,5cm

Ritpol @ 125 mm

@ 60 perc

(%) szh, 2 ¢ra 190°C
10-12 perc v




A pita sokoldaluan felhasznalhatd, puha
pékaru, amely gyrosokhoz, toltott szendvicsekhez
és kiilonféle street food fogasokhoz is idedlis.
10X70 £ / 10X90 &

Kukta @135cmés @15 cm

@ 60 perc

A hot-dog kifli azért kiilonleges, mert puha, enyhén édeskés
tésztaja jol megtartja a szaftos virslit, és minden falathban
harmonikusan egésziti ki a toltelék izeit.

54X60 g / 36Xx82 &

Kukta 17cm /20 cm

@ 60 perc @ v
<

Rrivohe stitusi
hambwige' g semie

A brioche hamburgerzsemle vajban gazdag,
lagy, enyhén édeskés tésztajaval teszi
kiilonlegessé a burgereket.
115X70 &

Kukta @ 1lcm

(%) 1218 ¢ra v

=
32 \_7

W
La Lorraine

e

Hot-dog Kifli fart lyukas
40X60¢

La Lorraine 4075099 19,56 cm

W
La Lorraine
B’J&, ez

Puha hamburger buci
burgonyaval és kurkumaval

45x80 g

La Lorraine 5001982 @ 11cm

@ 30 perc

‘l
LaLorraine

Hot-Dog Kkifli (vagott)
36X63 g

LaLorraine 4075001 165cm

@ B0 perc

‘l
LaLorraine
BJ&, passi

Bajor perec
80x100 g

LaLorraine 5001638 11,5 cm-15cm

(%) 20 perc 190°C
14 perc
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Kerek lepénykenyér
150X35 &

DonDon ©@7cm

Kerek lepénykenyér
45X120 &

() 1s-180°C 3-5 perc

Hosszu lepénykenyér
45X120 &

DonDon @12cm

FIME [TALLAW EAKTEE

L

N\ "
= -
-

l"'&u

‘4 - :‘. ;
. - J e
ol - 3

[

-

Klasszikus pinsa
16X230 &

DonDon 7x19 cm

(1) 1s-180°C 4-6 perc
@ v

Liege sugar gofri
24X90 &

McCain 811601 24 cm

(3) 200°C 25-3 perc
v

() ws-180°C 4-6 perc

R

FOOD

English muffin
96X60 g

DiMarco 19x30 cm

LR Food

@ 3-4 perc

Lantméinnen
Unibake

o

Schulstad Francia
fart hot-dog Kifli
40X60 g

@ 3-4 ora

/

&

ey
Dé@zce

Bax N

Amerikai palacsinta
80X40 g

Lantmannen 226413 19,56x4,8 cm

Delifrance 191256 @10 cm

(%) sth.aora (B) 250°C
1perc @ v
@

Lantméinnen
Unibake

Schulstad 4~
hamburger zsemle

48x55 &

@ 3-4 ora

Lantmannen 227183 @95cm

(%) szh (@)
0,




Lantménnen
Unibake

. Schulstad 4”
Brioche stilusu zsemle
48X55 2

Lantmannen 227159 @95 cm

(%) sz (@)
D®

Lantméinnen
Unibake

Schulstad 5” Brioche

stilusa hamburger zsemle

24X86 &

Lantmannen 221410 @125 cm

(%) szh. (@)
D®

Lantménnen
Unibake

Schulstad 5” Burgonyas
hamburger zsemle

24X90 &

Lantmannen 23267 @126 cm

Lantmannen
Unibake

Schulstad 4.5” Brioche
stilust burgonyas zsemle
30X90 g

Lantmannen 227162 @ 11,2.cm;6,5cm

(%) szh. ()
D@

Lantmannen
Unibake

Schulstad 4.5” fényes, szezam-és
lenmaggal szort hamburger zsemle
30x81 ¢

Lantmannen 228925 @ 11,4 cm

(%) sz (@)
D ®

Lantmannen
Unibake

Schulstad 5” Steakhouse
hamburger zsemle
24X90 g

(%) seh. (3) 200°C
2 perc @ v
D

Lantmannen 223655 12,0x4,2 cm

(%) szh. ()
@



Or

Croissantok

A croissant egy vajas, leveles tésztabol készult,
felhold alaku francia péksutemény.

38

Vajas croissant 21% vajjal
70X60 &

Bridor 37460

%hr; 50- 165-170°C
15-17 perc 190°C
v

;‘. Vandemoortele

shaping o tasty future

Sonkas-sajtos croissant, vajas
04X105 &

Vandemoortele 52230-KB61 48 db/karton 105 g/db

(%) szh, 16 perc 170°C +/-10
20 +/- 2 perc

;‘. Vandemoortele

shaping o tasty future

Sargabarackos croissant, vajas
44X90 g

Vandemoortele 37515-KB268

@ Szh., 15 perc 170°C +/- 10

20 +/- 2 perc

Vajas croissant 23% vajjal
34161

Bridor 4800086

%hr; 50- 165-170°C
15-17 perc 190°C
v

;‘. Vandemoortele

shaping o tasty future

Csokis-mogyoros croissant, vajas
32X100 &

Vandemoortele RB63

(%) 30 perc 165-170°C
20-25 perc @ v

i
Delifrance
Lo A

Francia harmonia croissant
80X90 g

Delifrance 79338 16 cm

180°C 14-16 perc
v
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p
I~/

Délifmnce

Francia vajas
croissant 24% vajjal

80X55 g

Delifrance  S0848

170°C 16-18 perc
v

e
/

D%@ce

. Mini sos toltott
croissant mix (spendt-ricotta,
paradicsom-mozzarella, gouda)
144X33 &

Delifrance 18282 7cm

180°C 18 perc
v

’
b
" Vandemoortele

shaping o tasty future

croissant elokelesztve
100X30 &

/i

Dlifrance
Ba NI

Mini kakaos-
mogyoros croissant
120X40 €

Lantméinnen
Unibake

Schulstad Csokoladés-
mogyorokrémes croissant
52X85 &

Delifrance 18370

Lantmannen 226870 58x42x126 cm

175°C 14-16 perc

/ &

Délifrahce

Mini francia
harmonia croissant
160X25 &

Delifrance  19A82 8cm

180°C 10-12 perc
v

""‘ Vandemoortele

shoping o tasty future

Vajas mini croissant mix
(barack, malna, csoki-mogyora)
90X40 g

Vandemoortele 1KB239-53076

Vandemoortele MB28

@ Szh.,, 20 perc 170°C
12 +/-2 perc

(%) 16 perc 170-180°C
13-15 perc v

(%) 30 perc 170-180°C
21 perc v/

Lantméinnen
Unibake

Csokoladés-
mogyorokrémes croissant
52X85 g

Lantmannen

(%) 16 perc 170-190°C
21 perc

Lantméinnen
Unibake

Schulstad Sonkas-
sajtos croissant

48%95 g

Lantmannen 26690001 55x46x144 cm

(%) szh, 16 perc 170-190°C
21 perc v/

Lantminnen
Unibake

Schulstad Narancsos
vegan croissant

48x85 ¢
Lantmannen 221824 85x40x125cm

(%) sz, 16 perc 170-190°C
21 perc v

_Mini vajas __
croissant 21% vajjal
160X25 &

Bridor 39714 14,5cm

Szh, 30- °
45 perc 165-170°C
16-17 perc 190°C

\/

Mini vajas croissant
23% vajtartalom
260X20 &

Bridor 32956

szh, 30- .
P 165-170°C

13-16 perc 190°C

\/
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Mini vajas croissant
225X25 &

Bridor 34840 9cm

g 165-170°C
13-14 perc 190°C
v

\l
LaLorraine

Prémium vajas_
croissant 24 % vajjal
72X65 g

LaLorraine 4350088 14,5cm

(%) s2h. 16 perc 160-185°C
10-21 perc @ v

\l
Lalorraine

Croissant eperdzsem toltelékkel
60Xx95 &

La Lorraine 4206122 15cm

@ 40 perc 190°C
12-16 perc

42

\l
Lalorraine

Patko alaku croissant
36X100 &

\l
Lalorraine

\l
LaLorraine

Sokmagvas, vajas croissant
80x80 g

Croissant barackdzsem toltel¢kkel
60X95 &

La Lorraine 5001211

LaLorraine 4201628 14,5cm

LalLorraine 4206123 15cm

(%) 30 perc 170°C
17-19 perc

\l
LaLorraine

Mini vajas croissant
130X25 &

La Lorraine 4350030 75cm

(%) s2h, 16 perc 160-185°C
10-2perc (&) v

Wy
Lalorraine

AT

Vajas croissant, 19% vajjal
15X420 €

La Lorraine 4350003

@ 60 perc 170°C
17-20 perc v

(%) 30-45 perc 180-190°C
216perc (&) v

(%) 40 perc 190°C
12-16 perc




Mini macaron valogatas
(pisztacia, citrom-malna,
csokoladé, sos vajkaramell, vanilia)
00X12 g

Bridor 33440

240 perc +4°C-on, fogyasztas eldtt
15 perc, szobahémérsekleten 45 perc

. Macaron = |
(maraculla, vanilia, ¢csoki, malna
karamell, pisztacia, kave, c1trom3

48x12 ¢

Bridor 36173 14,5cm

240 perc +4°C-on, fogyasztas el6tt
15 perc, szobahémérsékleten 45 perc

Karamellas macaron
06X12 &

Bridor 35724

240 perc +4°C-on, fogyasztas el6tt
15 perc, szobahdémérsékleten 45 perc

Pisztacias macaron
160X25 &

Bridor 19A82 8cm

180°C 10-12 perc
v

Csokis macaron
06X12 &

Bridor 35722

240 perc +4°C-on, fogyasztas el6tt
15 perc, szobahémérsékleten 45 perc

Citromos macaron
00X12 &

Bridor 35723

240 perc +4°C-on, fogyasztas el6tt
15 perc, szobahémérsékleten 45 perc
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Malnas macaron
06X12 &

Bridor 35721

240 perc +4°C-on, fogyasztas el6tt

15 perc, szobahémérsékleten 45 perc

Mini csokoladés masni
100X28 g

Bridor 31701 95x3 cm

Szh,, 30- - o
45 perc 165-170°C

13-15 perc 190°C

Mini vaniliakrémes
mazsolas csiga
260X30 g

Bridor 34854 55x4,5cm

(%) s2h, 16 perc 166-170°C
14-16 perc 190°C

Kavés macaron
00X12 &

Bridor 35726

240 perc +4°C-on, fogyasztas el6tt
15 perc, szobahémérseékleten 45 perc

Mini csokoladés parna
250X25 &

Bridor 34853 6x4cm

(%) sz, 16 perc 166-170°C
13-14 perc 190°C

Mini vaniliakrémes parna
180X40 &

Bridor 41718 55x5cm

(%) sz, 15 perc 165-170°C
14-16 perc 190°C




Pastel de nata
(Portugal kosarka)
60X60 g

Bridor 39747

Bt D

13 perc

Mini édes valogatas
(fahéjas csiga, csokis csavart,

afonyas csavart, vanilias parna)

33-35 ¢

Mini vorosafonyas masni
100X30 &

[
b
w Yoemoorsls

_ Mini vajas
csokoladéspéksiiti, Bake up
180X30 &

Bridor 32156 9,6x3cm

Vandemoortele 1885 -36939 180 db/karton 30 g/db

Prémium Pisztacias csiga
12X100 g

Bridor 41715

Szh., 30- o
45 perc 166-170°C

13-16 perc 190°C

Mini gyumolcsracs valogatas

(almas, cseresznyés, mangos, epres)

408

Szh,, 30- o
45 perc 165-170°C

13-15 perc 190°C

) ¢ Vandemoortele

shoping o tasty future

Mini almas taska, vajas
150X40 €

Bridor 31507

Vandemoortele K118 -14522

Szh., 30- o
45 perc ‘ 165-170°C

1315 perc 190°C

[}
-
“ Vandemoortele

shaping o tasty future

Mini cseresznyés taska, vajas
150X40 &

45 perc 170-190°C
10-12 perc 200°C
&) v v

Vandemoortele K119 -14523

76-80 perc 200-220°C
@ 15 perc 210°C
® v v

166 °C +/-10 20 +/- 2 perc
200°C @ v
v

A Hazipék

190°C 16-22 perc

Prémium Kakaos csiga
12X100 &

A Hazipek

190°C 16-22 perc

Prémium Dios Kifli
12X100 &

A Hézipék

190°C 16-22 perc

Prémium Taros batyu
12X100 €

A Hazipék

190°C 16-22 perc

Lantménnen
Unibake

o Minidan
p¢ksiitemény valogatas
120X42 &

Lantmannen 32956

190°C 13-15 perc
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IL BAKERY ITALIANO DAL 1927

o

W
1 (TSHOTIONTD |

MARTINUCCL

Maestri Pasticceri dal 1950

Mint Pasticcrotto
Leccese

Ropogéds, omlés tészta Gjradrolt durum
buzadarabdl (semola rimacinata), lagy
cukraszkrémmel toltve.

Idealis kavékiséréként vagy desszertként
egy pillanatnyi édes élvezethez.

TECHNIKAI INFORMACIOK

SULY DB/ KARTON
60g 50 DB

() 180°C 16-20 perc v

Mveészel, mesterseg, . .
R SO martinuccil950.com
¢desség. A kezdetektdl fogva.

Tobb mint 70 éve a vendéglatdipari @
szakemberek mellett.

_wﬁ
La Lorraine
Buaking passio.

Tejkrémes Profiterol
190X12,5 &

La Lorraine 5000700

@ Szh., 60 perc

)
¥ Vandemoortele

shaping o tasty future

Mini jubarszirupos parna
90X40 g

Vandemoortele KB197-47917 1db: 4,6x7,2 cm

@ Szh,, 15 perc 170°C
17-19 perc

Délifmhce
R A

Mini vajas malnas parna
200X25 &

Delifrance 77965

_wﬁ
Lalorraine
Buaking passio.

Csokoladés Profiterol
196x18 g

La Lorraine 5001191

@ Szh., 60 perc

fay
Dé%

y
nce

Mini vajas csokis-
mogyoros parna, siitésre kesz
200X25 g

Delifrance 77964 7cm

190°C 10-12 perc
v

y)
< Vandemoortele

shoping o tasty future

Mini vajas mazsolas tekercs
308

190°C 10-12 perc
v

Vandemoortele KB238-53074

@ Szh., 30 perc 170°C
12 +/- 2perc v/
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Mini kakaos csigak
358

Réteskirdlyok @5cm

200°C 9-11 perc

= o Kiengedés utan 40°C-on
220°C kel keleszteni 15-25 percig
W
LaLlorraine
Buaking passiow.

Mini csokoladés parna
12X100 £

La Lorraine 4208316 5,5x5cm

(%) szh, 30 perc (3) 180-190°C
10-12 perc @ v

[}
Lalorraine
B'Iﬁi-’pgﬁh

Nosztalgia kakaos tekercs
30X100 &

LaLorraine 4800243 @ 8cm

@ 40-50 perc

52

Y
Dlifrance
Yo A

Csoko_lé.dés narancsos
mini duo vajjal
240X35 &

Delifrance 19816

175°C 14-16 perc

[}
Lalorraine
B'Ihi-’pgﬁh

Nosztalgia fahéjas tekercs
30X100 g

La Lorraine 4800244 @ 8cm

@ 40-50 perc

Lantméinnen
Unibake

Schulstad Jubarszirupos
pekandios fonat

60x88 g

Lantmannen 200835 10cm

190°C 18 perc

@ v

Lantmannen

(gw O%

Schulstad Mini dan
p¢ksiitemény valogatas
120X47 &

Lantmannen 80510 4,8x2,4x8,8 cm

190°C 15 perc
v

¢
w
" Vandemoortele

shaping @ tasty future

Mini édes vegyes
12X100 g

Vandemoortele 52702 VDM-MB15

48 db mini mazsolas csiga +/- 30 g
50 db mini croissant +/- 30 g
48 db mini csokis rud +/- 35 g

@ Szh.,, 30 perc 170°C
12 +/- 2perc

Csokoladés-mogyoros tartlets
240x18 g

Mix Buffet 8077027

30 perc

Pasticciotto Leccese
30X110 &

Martinucci  1PS4002

‘ 180°C 16-20 perc

@) v
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09

SOS

Aprosiitemenyek

A sos aprosutemeények kis falatokban készuld sos finomsagok,
amelyeket gyakran sajttal, magvakkal vagy fUszerekkel izesitenek.
Konferenciakinalatba tokéletesek.

Sajtos mini quiche
240X18 €

Mix Buffet 8077033

30 perc

Emmentali sajtos falatkak
240X12 &

Mix Buffet 8077034

30 perc

)
La Lorrdi'he

Sajtos-tejfolos apro pogacsa
4x1kg ~ 20 g/db

LalLorraine 77964 7cm

Brie sajtos mini tésztabatyu
240X13 &

Mix Buffet 8077001

30 perc

~g
Dieélifrance

_S0s mini snack
_ mix St’onhal, paprika,
virsli, oliva, spenot, sonka)
6,048kg/# 20 g/db

Delifrance 27359

180°C 15-18 perc

)
La Lorrdi'he

Magos apro pogacsa
4x1kg ~ 20 g/db

200°C 3-4 perc

LalLorraine 77965

200°C 3-4 perc
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La Lorraine
Buaking passio.

&)’V 5, Y

Mini borek spenotos,
feta sajtos toltelekkel
300X35 &

LaLorraine 4243012 75cm

() 100-200°C 17-20 perc

La Lorraine
Buaking passio.

Mini borek
bolognai daralt husos
300X35 &

LaLorraine 4243015 75cm

() 190-200°C 17-20 perc

Lalorraine
Buking passiov
%

! ¥ ' 4
b7 )

» "‘.‘:_'_‘ v

R &

Burek édes-savanyu csirkés

100X95 &

LaLorraine 4243002 19cm

(1) 190-200°C 17-20 perc

Lalorraine
Buaking passio.

h

W §

Mini borek édes-
savanyu csirkes toltelékkel
300X35 &

N
%"
N
ar o -
-5

Lalorraine 4243014 7b5cm

190-200°C 17-20 perc

Lalorraine
Buaking passio.
3 4 :
X _,‘ﬂ/ = -~

& @

Burek spenotos és
feta sajtos toltelekkel
100X95 &

agacos lesylabatyw Mix Buftet

Alazacos tésztabatyu lazacos, flszeres
toltelékkel késziilt sos falat, amely melegen finom.

240X13 &

Mix Buffet 8077021

30 perc

LaLorraine 4243000 19cm

~—7

() 190-200°C 17-20 perc

Lalorraine
Buking passiov

Burek bolognai daralt hasos
100X95 &

4243003 19cm

190-200°C 17-20 perc

0 E » E i o Q
A mini sos csiga mix tobbféle izesitési, apro sos péksiitemények

valogatasa. Kavésziinetekbe, konferenciakinalatbha is tokéletes.

225X33 8

Bridor 38928 ©@10cm

Szh, 30- '
aanay (1) esmoc

#-15perc (@) 190°C
) v

5tjl05, piR4as,
peblos
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Mini pizzas kocka
10x1 kg ~ 30 g/db

Ectos Hiretyols

Reétes Kiralyok Bt.

SOs mix pogacsa
(sajtos, tepertos, leveles)
3x2 kg ~ 30 g/db

() 200°C 9-11 perc

(&) 40°C 15-20 perc

\* <4

Fietes Hiseyols

Mini sajtkrémes kocka
ox1kg ~ 30 g/db

Rétes Kiralyok Bt.

Reétes Kiralyok Bt.

(8) 200°C 9-11 perc

(&) 40°C 15-20 perc

Sajtos pogacsa
10x1kg ~ 30 g/db

() 200°C 9-11 perc

(&) 40°C 15-20 perc

Rétes Kiralyok Bt.

200°C 9-11 perc

(&) 40°C 15-20 perc

Tepertos pogacsa
10x1 kg ~ 30 g/db

Rétes Kiralyok Bt.

Leveles pogacsa
10x1 kg ~ 30 g/db

200°C 9-11 perc

(&) 40°C 15-20 perc

Rétes Kiralyok Bt.

200°C 9-11 perc

(&) 40°C 15-20 perc

Gouda sajlos pogacsa
5kg ~33¢/db

Ice Dream

Prémium Pestos pogacsa
5kg ~ 33 g/db

(3) m5°C 15-20 perc
190°C v

Prémium
Szarvasgombas pogacsa
5kg ~33¢/db

Ice Dream

Ice Dream

15-20 perc
v

Prémium
Tepertos pogacsa
5kg ~33 g/db

175°C 16-20 perc
190°C v

Klasszikus sajtos
pogacsa, 3 féle szorattal
5kg ~ 22 g/db

Ice Dream

Ice Dream

15-20 perc
v

Klasszikus burgonyas
pogacsa, tejtermék mentes
5kg ~ 22 g/db

175°C 15-20 perc
190°C v

Ice Dream

15-20 perc
v
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SOS PASTICIOTTO

ahogy még sosem kostolta

CAPONATA
DI PEPERONI

Mediterran caponata paprikdval és paradicsommal,
barsonyos besamellel gazdagitva.
TECHNIKAI INFORMACIOK

suLy
60g

DB/ KARTON

40DB

RUSTICO

nyulés mozzarelldval.

TECHNIKAI INFORMACIOK
suLy DB / KARTON

60g 40DB

Az olasz hagyomdnyok nagy klasszikusa: krémes paradicsomos toltelék,

KEZDODJON A NAP OLASZ

A helyben siités elonye: mindig friss, illatos pasticiotto.

Fagyasztott, siitésre kész termék.

A helyben siitésnek készonhetden a pasticciotto mindig frissen, illatosan és ropogdsan kertilhet a vendégek elé, ami mar
az elsé falatndl érezhetd. A slitésre kész termék rugalmas felhaszndldst és pontosabb mennyiségkezelést biztosit, hiszen
mindig akkor siitheti meg, amikor valéban sziiksége van rd. Az eredmény: frissen silt pasticciotto minden felszolgaldsnal.

martinuccil950.com

(B © i)

Intenziv iz{ tarlérépa levél, barsonyos
besamel martassal bevonva.

TECHNIKAI INFORMACIOK

suLy DB/ KARTON
60g 40DB

@me&e ' Muveszet, mesterseg,
MAMLNUCCI ¢desseg. A kezdetektol fogva.

Tobb mint 70 éve a vendéglatdipari

IL BAKERY ITALIANO DAL 1927 Maestri Pasticceri dal 1950 szakemberek mellett.
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GELATIAMO
Dolci italiani

Barackos turotorta
1400 €

Ragonese

?’5" 14 szelet

(%) szh, 26ra

Kekszes csodatorta
Oreo kekszekkel

1350 &

Ragonese

?’5" 14 szelet

GELATIAMO
Dolci italiani

@ Szh., 2 d6ra

Tiramisu torta
1000 g

Ragonese

?’5" 14 szelet

@ Szh., 2 d6ra

GELATIAMO
Dolci Italani

Sajttorta, epres
1200 &

Ragonese

ﬁ 14 szelet @ Szh, 2 6ra

GELATIAMO
Dolci Italani

Orség Kkincse torta
1300
Ragonese

ﬁ 14 szelet @ Szh,, 2 6ra

Ricolta torta
1200 g

Ragonese

@) Hszelet (%) Szh,20ma
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-
Erlenbacher

=

New York-i sajttorta
1950 g

Erlenbacher 39000839

?75" 14 szelet @ 10 dra, szh.,, b dra

o
Erlenbacher

™ 'u-!%m -‘

- 0 =T n

Oszibarackos tarétorta
2400 €

Erlenbacher 39000852

?75" 12 szelet @ 48 ora

-
Erlenbacher

SMARTIES® Party Cake
430 g

Erlenbacher 39000042 @18cm

@ 4 6ra, szh., 2,6 6ra

=
Erlenbacher

Malnas-tejszines szelet
2000 g

Erlenbacher 39000733 19,56x29 cm

?’5" 12 szelet @ 48 dra

s
Erlenbacher

Malnas sajttorta haromszog
2000 g

Erlenbacher 39000855

&?" 12 szelet @ 48 dra

=
Erlenbacher

Meggyes-ropogos
csokolades szelet
2100 g

Erlenbacher 39000827 19x28 cm

ﬁ 12 szelet @ 10 6ra

Diods ropogos haromszog
1500 g

Erlenbacher 39000896

?75" 12 szelet @ 8 dra

o
Erlenbacher

Vegéin csokicseppes
epres mousse szelet
4X1550 &

Erlenbacher 39000774 19,5x29 cm

?75" 12 szelet @ 6-8 dra

=
Erlenbacher

Epres-vajkrémes torta
4X2000 g

Erlenbacher 39000730 19,6x29 cm

ﬁ 12 szelet @ 6-8 ora

=
Erlenbacher

Ropogos csokoladétorta
1600 g

Erlenbacher 39000875

?75" 12 szelet @ 48 ora

o
Erlenbacher

Gluténmentes
brownie malnas
3X1500 g

Erlenbacher 39000775 19x28 cm

?75" 12 szelet @ 6-8 dra

s
Erlenbacher

Epres krémsajt szelet
glutén- ¢s laktozmentes
4X2050 &

Erlenbacher 39000885 19,56x29 cm

ﬁ 12 szelet @ 6-8 ora

05
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¢
Erlenbacher

A

Csokoladé torta gateau
050 &

Erlenbacher 39000722 @:24 cm

) v (%) 6-8¢ra

o
Erlenbacher

Foldimogyords-karamellas
mandulatorta (gluténmentes)

950 &

Erlenbacher 39001124 @:28 cm

?75‘. 12 szelet @ 6-8 dra

©)

Karamell toffee sajttorta
1450 g

Erlenbacher 39000817 @:24 cm

?75‘. 12 szelet @ 6-8 dra

=
Erlenbacher

K]

Epres tirétorta

1450 &

Erlenbacher 39000791 @:24 cm

e’g" 12 szelet

=
Erlenbacher

(%) 6-8¢ra

Barackos turotorta
2400 €

Erlenbacher 39000852 @:28 cm

sﬁ" 12 szelet

=
Erlenbacher

.

(%) 6-8¢ra

4
[ 8

Csokoladés malnas torta
1200 €

Erlenbacher 39000690 @:24 cm

ﬁ 12 szelet

@ 6-8 dra

T
Erlenbacher

Kiilonleges meggyes
vajas morzsas torta
4X1700

Erlenbacher 39000985

ﬁ 12 szelet @ 6-8 dra

1,

Deélifrance
A

Tiramisu
610 g

Delifrance 75643

Raw
Foods

Erdei gyiimolcsos sajttorta
1600 g

Raw Foods

?75" 16 szelet @ 2-3 dra

OOWO®

o
Erlenbacher

Vegan almas torta
4X2250 &

Erlenbacher 39000724

12 szelet @ 6-8 6ra

®

Raw
Foods

Narancsos csokitorta
1600 g

Raw Foods

?75" 16 szelet @ 2-3 6ra

OOO®
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Raw
Foods "ﬁ

Mango - lime torta, matcha
teas fehércsokival
1600 &

Raw Foods

QY 6szelet (%) 2-36ra

QOO®

Raw
Foods

Csokis mogyorotorta
100 g

Raw Foods

[}
LaLorraine
Buaking passio

Almatorta, morzsas
1250 &

La Lorraine 4276566 235 cm

ﬁ nem szeletelt @ 5-6 6ra

Raw
Foods

Malnas ribizlitorta
1600 g

Raw Foods

?’5" 16 szelet @ 2-3 ora

®OWO®

v
LaLorraine
Buaking passio

Szilvatorta, morzsas
1250 &

LaLorraine 4276564 235 cm

?F' nem szeletelt @ 5-6 dra

[}
LaLorraine
Buaking passio

Sajttorta
1250

La Lorraine 4276565 23,5cm

?75" nem szeletelt @ 5-6 dra

[ )
Lalorraine
Buaking passie.

Normand almatorta (12 szelet)
12X158 &

La Lorraine 5000697 15cm

?F. 12 szelet @ 8 ora

[ )
Lalorraine
Buaking passie.

Citromtorta
14X100 &

LalLorraine 5000640 12cm

Pisztacias ricotta torta
1200 &

Martinucci PD1070

(%) 3-4¢ra

(W)

PFALZGRAF

Mélné§—stracciatella
krémes torta
1700 &

Pfalzgaf 9150

QY 12 szelet 12 6ra

)

PFALZGRAF

Csokoladés korte torta
1350 &

Pfalzgaf 9272

&Y 12 szelet 12 6ra
»

S

(W)

PFALZGRAF

Epres krémes szelet
2000 g

Pfalzgaf 588

s’& 20 szelet 12 6ra
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PFALZGRAF

® ®
— py
PFALZGRAF PFALZGRAF

Maikos torta vajas morzsaval Malnas-mogyoros torta
1700 & 1350 &
Pfalzgaf 9275 Pfalzgaf 9189 235 cm
e’@ 12 szelet @ 6-8 dra e’& 12 szelet @ 6-8 dra
® ®
PFALZGRAF PFALZGRAF

Vajas morzsas almatorta Afonyas sajttorta

2000 g 1700 &
Pfalzgaf 200 @28cm Pfalzgaf 205 @24 cm
?’5" 12 szelet @ 5-6 d6ra ﬁ 12 szelet @ 6-8 dra
® ®
PFALZGRAF PFALZGRAF

Sajttorta Epertorta
2000 g 1650 g
Pfalzgaf 9105 ©@28cm Pfalzgaf 163 @28 cm
?’5" 12 szelet @ 6-8 dra ?’5" 12 szelet @ 6-8 dra
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-~
(W)

PFALZGRAF

Csokoladékremes szelet
1800 g

Pfalzgaf 505 25x38 cm

e’@‘. 24 szelet @ 6-8 6ra

-~
(W)

PFALZGRAF

Makos vajas lapsiitemény
2800 g

Pfalzgaf 583 25x38 cm

Q) 20szelet () 6-86ra

™
|\*‘ ,I

PFALZGRAF

Morzsas szilvas siitemény
1750 &

Pfalzgaf 227 @28cm

Q) 2szelet  (¥) 6-86ra

-~
(W)

PFALZGRAF

Citromos siitemény
1400 g

Pfalzgaf 556 25x38 cm

e’@‘. 24 szelet @ 6-8 6ra

™
|\*‘ ,I

PFALZGRAF

Szeletelt sajttorta
csokoladémorzsaval

3000 g

Pfalzgaf 539 25x38 cm

?’5" 20 szelet @ 6-8 dora

™
|\*‘ ,I

PFALZGRAF

Inyenc alma torta
2250 ¢

Pfalzgaf 203 ©@28cm

Q) 2szelet  (¥) 6-86ra

™
|\*‘ ,I

PFALZGRAF

Szilvas siitemény
vajas morzsaval
1750 &

Pfalzgaf 227

ﬁ 12 szelet 12 6ra

-~
(W)

PFALZGRAF

Kortes-joghurtos torta
1400 g

Pfalzgaf 223

?75" 12 szelet 12 6ra

-~
(W)

PFALZGRAF

Almas mandulas szelet
2250 €

Pfalzgaf 552

ﬁ 12 szelet 12 6ra

PFALZGRAF




Milnas-stracciatella
kremes szelet
1700 &

Pfalzgaf 575

ﬁ 20 szelet

Brownie
2000 g

Pfalzgaf 9276 25x38cm

-0‘ 20 szelet

®

. Vandemoortele

shoping o tosty future

Cseresznyés racsos pite
1000 &

Vandemoortele VDM-B179C10-52454 @ 28 cm

?7"@ 10 szelet @ 8-9 dra

PFALZGRAF
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od
‘l Vandemoortele

shaping a tasty future

Répatorta
3X1380 &

Vandemoortele VDM-A247C12-47227 @ 26 cm

ﬁ 12 szelet @ 5 dra

: " Vandemoortele

shaping a tasty future

Csokis mandulas szelet
2300 &

od
‘l g'undemoortele

Rocky Road szelet
2350 &

Vandemoortele A246C30-53316 37x27x4 cm

Vandemoortele B691C21-42093 38x28x4 cm

?75‘. 36 szelet @ 8 odra

: " Vandemoortele

shaping a tasty future

Trio csokoladé torta
750 &

?’5" 21szelet @ 9 dra

-
‘l Vandemoortele

shaping a tasty future

Karamellas torta kortével
700 g

Vandemoortele B139 ©@28cm

?’S‘ v @ 6-8 dra

Vandemoortele B254

?F' v @ 6-8 6ra

: " Vandemoortele

shaping a tasty future

Epres szelet
2880 ¢

Vandemoortele 55507 B1051C24 38x28x4 cm

?75" 24 szelet 16 ora

@
“ Vandemoortele

shaping a tasty future

)

Fekete erdo-torta
800 ¢g

Vandemoortele 20072 VDM-B172

@
“ Vandemoortele

shaping o tasty future

Csikos csokoladé torta

?75" 12 szelet 3-4 dra

¢
wf Yoo

Dupla csokis brownie
1600 g

Vandemoortele 55006

¢
W Yendemonele

Duo csokoladé torta
4X1100 €

Vandemoortele A240C12-47811

?F. 12 szelet 9 dra

700 g
Vandemoortele B255
?75‘. NS 3-4 dra

¢
R Yoricasanrle

Pekandios-fehércesokis torta
1570 &

Vandemoortele A275 @28cm

B-7 6ra

[
R Yandemoonals
. ]

-

Afonyas fehéresoki pite
4X1400 &

Vandemoortele A239C12-47809

KR ) Csomagolas
N g
WYy 12 szelet nélkal, 14 6ra

7
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y)
v Vandemoortele

shoping o tasty future

Tripla csoki torta
4X1320 &

Vandemoortele A302-50248

‘ﬁ ) Csomagolas
. g
‘b 12 Szelet ,l ..|, 7 ,r

" Vandemoortele

shaping a tasty future

Pekandios fehéresokis torta
4X1570 &

Vandemoortele A275-47800

=\ Csomagolas
F [ g
“D 12 szelet nélkil, 7 éra

Prémium ¢tesokis Brownie
/ Vegan, CM / laptorta
3600 &

lce Dream HP669 2 db 15x40 cm

Son @

@ ®

"p Vandemoortele

shoping a tasty future

Hunky-chunky almas pite
4X1800 &

Vandemoortele A238C12-47810

py @) Csomagolas
“ L g
-D 12 szelet nélkal, 9 éra

Toffee-vanilia laptorta
2300 &

lce Dream HP556 2 db 15x40 cm

Son @

Sajttorta laptorta
3900 g

Ilce Dream HP665 2 db15x40 cm

Son @

S¢skaramell-
mango-passio laptorta
3800 ¢

Ice Dream HP661 2 db 15x40 cm

Son @

Eszterhazy laptorta
2400 g

Ice Dream HP551 2 db 15x40 cm

e @

Citromtorta laptorta
4100 g

lce Dream HP662 2 db15x40 cm

Son @

Bounty-szelet laptorta
2500 g

Ice Dream HP549 2 db 15x40 cm

Son  @v

Mogyorovajas protein laptorta
4100 &

Ice Dream HP660 2 db 15x40 cm

Son @

® @

Dubaji csokoladé laptorta
3900 &

lce Dream HP663 2 db15x40 cm

Son @
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®

Sacher-szelet laptorta
2700 g

lce Dream HP555

Son @

Gioette Pisztacias-
meggyes laptorta
2800 g

lce Dream HP552 2 db 15x40 cm

Son  @v

4

GELATIAMO
Dolci Italiani

Free&Joy Barackos-
maracuja torta, paleo
1000

Ragonese

?F. 12 szelet @ 3-4 dra

Kortés turo laptorta
2400 g

lce Dream HP553 2 db 15x40 cm

Son @

4

GELATIAMO
Dolci Italiani

. Free&Joy
Erdei gyiimolcesos torta, paleo
1000 g

Ragonese

ﬁ 12 szelet @ 3-4 ¢dra

=

GELATIAMO
Dolci Italiani

Free&Joy
csokoladé torta, paleo
1100 &

Ragonese

ﬁ 12 szelet @ 3-4 dra

"~ Dolci ltaliani
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¢
af Yerdemportele

Csokis kokuszos szelet
2500 &

Vandemoortele B639C21

?75" 21szelet

o
Erlenbacher

@ 6-8 dra

Epres krémsajt tartlet
900 g

Erlenbacher

8107031 6 cm/db

?75" 12 adag

=
Erlenbacher

6-8 odra
+6-7°C

S

Latte macchiato tartlet
660 g

Erlenbacher

8109487 6.cm/db

?75‘. 12 adag

6-8 dra
+6-7°C

¢
W Yndemparale

Dupla csokis brownie
1600 g

Vandemoortele A92C24 37x27 cm

@ 1-2 6ra

o
Erlenbacher

| w7 y
— : 4

Malna és fehér csokoladé tartlet
1080 g

Erlenbacher 8107243 6 cm/db

6-8 6ra
+6-7°C

?75‘. 12 adag

o
Erlenbacher

Duplacsokis tartlet
900 g

Erlenbacher 8107124 6 cm/db

&R 6-8 dra
W\ 12 adag +6.7°C
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Marlgnka

Kakaos mézes nuggets
235 ¢/db

Marlenka

Marlgnka

M¢ézes nuggels
235 ¢/db

Marlgnka

Kavé és mézes nuggels
235 ¢/db

Marlenka

Marlgnka

e

Mézes siitemény dioval
800 g/db

Marlenka

Kakaos mézes siitemény
800 g/db

Marlenka

Marlenka

Marlgnka

Bécsi mézes siitemény
800 g/db

Marlenka

[/ e
Dém

ifrance

Csokoladés szuflé (lavasiitemény)
27X00 &

Delifrance 74517 85 cm

45 masodperc
mikrohulldmon

i Tsiccael lal 1O

Mini Mousse
csokoladé-sos karamell
15X110 &

Martinucci  1PS0070

T

Mini Mousse joghurt-eper
15X110 &

Martinucci  33PS0069

(%) v

Mini Mousse citrom
15X110 g

Martinucci  1PS0001

N asaievast dal T30

Mini Mousse csokoladé
15X110 &

Martinucci  1PS0004

T

Mini Mousse joghurt
15X110 &

Martinucci  1PS0003

(%) v

85



Mini tiramisu
0X110 g

Martinucci  1PSO007

Profiterol bianco
(fehércsokoladés)
1200 g

Martinucci  1PD1038

¢ LB B o |
s . Bt LA AN 2
. R R

Profiterol pisztacias
1200 g

Martinucci  1PD1051

@ 3-4 d6ra

Profiterol Scuro (csokoladés)

1100 g

Martinucci  1PD1023

Szuflé csokoladés-pisztacias

12X100 g

Martinucci  1PSO031

Szuflé fehéresokoladés
12X100 &

Martinucci  1PSO033

Szuflé pisztacias
12X100 &

Szuflé sos-karamellas
12X100 g

Martinucci  1PS0024

Martinucci  1PSO066

Tiramisu
1800 &

(%) v

Martinucci  1PD1050

@ 3-4 d6ra

87
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¢
W Yendemonele

Afonyas muffin
40x82 ¢

Vandemoortele  A30

@ 16ra

¢
W Yendemonele

.. Mini muffinmix
csokidarabokkal (kakaos, vanilias)
150X15

Vandemoortele  A232

@ 16ra

L
Délifrance

S

Csokoladés-mogyoros muffin
20X90 g

Delifrance 78838

@ 16ra

¢
W Yandenparale

Duplacsokis muffin
40x82 g

Vandemoortele  A29

@ 1dra

¢
W Yndemonele

Triplacsokis muffin
36X112 &

Vandemoortele A228

Pisztacias muffin
20X90 &

Delifrance  19d35

@ 1dra

89
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[}
Lalorraine DONUT

Mini vegyes gyurifank
112X20,5

La Lorraine 5001502 @55 cm

[}
Lalorraine wm:aﬁ?
w m B T .

Gyuris fank
almas-fahéjas toltelékkel
48x65 g

@ 16ra
©

. Gyiiris fank-Mucho
Pistaccio pisztacia toltelékkel

(15%), zold pisztacia krokant szorassal

48X77 &

La Lorraine 4250777 @ 9cm

La Lorraine 4250994 @95 cm

[}
Lalorraine DONUE

Gytrius fénk—Strawjell}r
Jam epertoltelékes (60%),
liofolizalt eper darabkakkal

48X73 &

@ 30 perc

[}
Lalorraine DONUT

Gytrius fank-Citromos

toltelékkel, fehéresokis diszitéssel

48X71 ¢

La Lorraine 4250996 @ 9,5cm

La Lorraine 4251157 @95 cm

@ 30 perc

[}
Lalorraine DONUT

Mini fehércsokoladés fank
105X25 €

@ 30 perc

La Lorraine 4242007 @55cm

@ 90 perc

[}
Lalorraine DONUT

Mini malnas rozsaszin fank
105X25 €

La Lorraine 4242043 @55cm

@ 90 perc

[}
Lalorraine DONUT
B mier happy

Baracklekvaros fank
50X50 &

LalLorraine 4241111 @ 75cm

@ 30 perc

[}
Lalorraine DONUT

Mini erdei gyiimolesos fank
105X25

LalLorraine 4242002 @55 cm

@ 16ra

[}
LaLorraine DONUT

_ Mini fank,
almas-fahéjas cukros
105X25 &

LaLorraine 2104768 @ 55cm

@ 90 perc

[}
LaLorraine DONUT
B mier happy

Mini nutellas fank
105X25 €

LaLorraine 4242001 @ 55cm

@ 1dra

[}
LaLorraine DONUT

y/

Gytris fank
csokoladé 1z, fehér esikokkal
48x55 g

LalLorraine 4378014 @9cm

@ 1dra

01



02

Lalorraine DONUT

Gytris fank eper izii bevonattal
60X53 &

La Lorraine 4376010 @ 9cm

@ 16ra

i

Lalorraine 9
Buking passiovs

_Gytiris fank
eper iz, fehér csikokkal
48x55 &

LaLorraine 4376023 @ 9cm

@ 16ra

Gytris fank fehér
bevonattal szines szorassal
48x56 g

La Lorraine 4250839 ©@9cm

@ 16ra

La Lorraine °°'| »«Ep—v«v'p,_" 0
Baking passioa - i

Gytiris fank szines cukor szorattal

48X57 &

La Lorraine 4371010 @ 9cm

@ 16dra

La Lorraine DONUT

Gytriis fank roppands
csokolade 1z bevonattal
060X55 &

LaLorraine 4250647 @ 9cm

(%) 1¢ra

i

La Lorraine 9
Baking passioa

Gytiriis kakaos fank
megzgyes toltelekkel

48X71 ¢

LaLorraine 4251202 ©@9cm

@ 2 dra

pONUT
happy

(]
LaLorraine




Gluténmentes

Termekek

A gluténmentes élelmiszerek buza,
arpa és rozs nélkul készulnek.

&

Amurex

Alba kenyér
4X390 g

Amurex

@ 30-60 perc
0

Amurex

Magkeverékes kenyér
4X450 g

Amurex

@ 30-60 perc
@@

Alba zsemle
33X45 g

Amurex

(%) 30-60 perc
® @

Amurex

Falusi kenyér
4X440 ¢

Amurex

@ 30-60 perc
©

Tutti bagett
17X150 &

Amurex

@ 30-60 perc
0

Amurex

Hamburgerzsemle
20X110 &

Amurex

(%) 30-60 perc
® @



Croissant leveles
20X100 g

Amurex

@ 30-60 perc
@

Gluténmentes bagett Bettina
25X100 &

Berlys 210164

(%) szh, 30 perc (8) 180°C
3-5 perc
® @

Amurex

Kakaos-meggyes muffin
40X35 &

Amurex

Pizzalap
8x210 ¢

Amurex

@ 30-60 perc
®®®

Gluténmentes panecillo Bettina
45X45 &

Berlys 210396

(%) 30 perc 180°C
@@

Mogyoros csokicseppes muffin
40X35 ¢

ALY

A répas buci puha, enyhén édeskés
péksiitemény reszelt sargarépaval.

18X70 &

Moilas 334044

Szh,, 60 perc vagy
40 MP mikro, 800 W

OO  \_

bt~dog kit

A hot-dog kifli puha, hosszikas péksiitemény, amelyet
virslihez és szendvicsekhez hasznalnak.

25X65 &

Moilas 184082

800W mikro (W) 45 mp
DOWO®

@ 30-60 perc
® S

90

Amurex

@ 30-60 perc
® S

Elore elkészitett tészta, amely gyors
és egyszerl pizzakészitést tesz lehet6vé.

5X190 g
Moilas 374074

(1) sooc 2,5 perc

DOO®
e

97



Edes mix (barackos, kakaos, afonyas)
1500 &

Amurex

@ 30 perc

Sds mix (mikos,
napraforgomagos, szezammagos)
75X20 g

Amurex

@ 30 perc
®

Hamburger buci makkal
27x80 g

Moilas 334042

@ Szh., 60 perc
POO®

08

Amurex

Pogacsa mix (sajtos, tepertos, taros)
60x25 ¢

Amurex

@ 30 perc
®

Hamburger buci szezammaggal
27x80 g

Moilas 334046

(%) szh, 60 perc
D®®®

Hamburger buci
2780 g

Moilas 334043

@ Szh., 60 perc
DOO®

Lagy tortilla wraps Pita
4X70 & 3X345 &
Moilas 374073 Moilas 374078
Szh., 30 perc vagy Szh., 60 perc
45 MP mikro, 800 W vagy 30 MP mikro

POWEO® POWO®

Termékismerteto:

A termékek egyesével csomagoltak, igy a konyhai el6készités soran is elkiilonitve maradnak,
csOkkentve a keresztszennyezodés kockazatat. A pékaruk akar a csomagolasban is melegithetdk,
majd bontatlanul keriilhetnek a vendég elé.




Kiolvasztas

Hiités felengedés

Készre sutott

Laktézmentes

Cukormentes

OO @®

100

Siitési idé

Vajtartalom

Kelesztési id6

Tojasmentes

Vegan

OWMO®E

Hoéfok

Gézolés

Tortaszelet

Gluténmentes

GMO mentes

Elémelegitési héfok

Grillezési héfok és id6

Légkeveréses siités

Mogyorémentes

helit.hu

STENVEDELYUNK
.

GASZTRONOMIA!

Sojét 62 kismatt mérkdink

webshop.halker.hu

webshop.hmd.hu

kedvenconline.hu

webshop.siofriss.hu

web.baromfiudvar.hu
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